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CANYAMERES RESTAURANT

APERITIVO*

Cocktail de Bienvenida
Zumos

Refrescos

Bitter

Cerveza

Vermouth

Jerez

Vinos selectos
Cava

DELITCATESSEN FTRIAS

Rombos de queso manchego
Delicias de salmén marinado del Bidasoa
Yemitas de esparagos

Patatas chips

Discos de fuet de Vic

Blogue de pifa con jamon
Surtido de canapés artesanos
Dados de tortilla espariola
Chupitos variados

Hojaldritos de mouse de salmon
Delicias de hojaldre rellenos

Mini tartaletas de foie

DELICATESSEN CALIENTES

La fideua estilo Can Canyameres
Arroz negro con sepia

Choricitos al homo

Ibérico al perfume de Oporto
Pinchos de butifana al Diablo
Jamoncitos de codomiz con salsa barbacoa
Chipirones a la malaguefia

Mini croquetas de ave

Tostaditas de brandada de bacalao
Chocos a la andaluza

Datiles de Elche con bacon fumé
Bunuelos de bacalao caseros




PRIMERQOS PLATOS

Nido de mariscos

Perlas de meldn al Oporto con jamén y embutido ibérico
Entrante especial Can Canyameres

Ensalada de langostinos a las Tres Salsas

Ensalada tibia de bogavante con frutos secos

Gondola de pina rellena de mariscos

SEGUNDOS PLATOS

Suquillo de rape a la Costa Brava
Tronco de merluza con almejas y ceps
Suprema de salmén a la pimienta rosa
Mil hojas de ternera a la salsa de Oporto
Gigeaut de cordero a las finas hierbas
Solomillo de Ibérico a la Normanda

SORBETES

Sorbete de limoén al cava
Sorbete de mandarina al cava rosado

PASTEL NUPCILA L

Tarta Massini (nata, trufa y yema quemada)
Café Express
Seleccion de licores en carrito

BODEGA CASTELL DE PERELADA

Vino blanco Chardonnay
Vino tinto Crianza

Cava Brut Nature

Aguas minerales

*Aperiliuo de 24 variedades con barra libre de bebidas

Opciodn de que los invitados puedan elegir el segundo plato entre Carne y Pescado el mismo dia del enlace
Decoracion floral en las mesas y fundas de las sillas

Impresién de minutas personalizadas y listado de invitados y plano situacional en el salén.

Banquete amenizado con DJ y sesion de baile durante 1.30h

Barra libre durante la sesién de baile (1.30h)

Menu especial nifios (combinados) 50% sobre el precio del menu

Minimo 80 comensales (adultos)

NOTA: Los Novios deberan dejar escogido el primer plato, de entre la seleccion, y en los segundos
platos deberan dejar 2 opciones para que elijan en la sala por los invitados.

Precio 09/10: 100€ vA incluido
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